G|M

VORSPEISEN

Vogerlsalat mit Speck & Ei 8,20
Spanferkelsulz mit Zwiebel und Kernol 10,80
Matgjesfilet nach Hausfrauenart 13,80
Beef Tartare mit Zwiebeln und Toast 17,80
Eierschwammerlsulz mit Wachtelbohnen und Kernol 14,80
Truthahnstreifen in Sesampanier auf Blattsalat

mit Friichte-Relish 16,80
Lauwarmer Ziegenkise mit Nektarinen - Basilikumsalat

und Walnuss 12,80
Erdipfel-Schwammerlsuppe mit Gemiise 6,80
Kalte Paradeissuppe mit Kriutern 6,80
Leberknodelsuppe 5,80
Frittatensuppe 5,80
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G[M

HAUPTGERICHTE

Gebackene Melanzani mit Pilzfiille, Petersilienerdépfeln
und Knoblauch Sauce 18,80

Tagliatelle mit Eierschwammerln 19,80

Gerostete Eierschwammerln mit Ei, griinem Salat
und heurigen Erdipfeln 20,80

Eierschwammerln a la creme mit Serviettenknodeln 20,80

Filet von der Seeforelle auf Eierschwammerln

in Weissweinsauce mit Blattspinat und Linguini 26,80

WEINEMPFEHLUNG

Naturwein: Rose ,,Rosa Kalk* von WG Marion Ebner-Ebenauer 18 6,80

Rotweincuvee ,,de Moines™ 2020 Weingut Pockl, Monchhof 18 6,20
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G|M

AUS UNSERER NACHSPEISENKUCHE

Frischer Marillenstrudel vom Blech mit Schlag 8,80
Hausgemachter Marillenknédel vom Topfenteig mit Butterbroseln 5,80
Marilleneisbecher mit gemischter Eisvariation 8,80
Beeren-Kirschgriitze mit Siiirahm 8,80
Marmeladepalatschinken 7,80
Preiselbeerpalatschinken 7,80
Schokoladepalatschinken mit Niissen und Schlagobers 3,80
Topfenpalatschinke aus der Pfanne 3,80
Tichys Eismarillenknédel mit Schlag 5,50
Gelbmanns Salzburger Nockerln (fiir 2-4 Personen) 18,80
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